Лабораторная работа №6
Тема:
[bookmark: _GoBack]Определение крахмала в продуктах питания.
Реактивы:
Спиртовая настойка йода, вода.
Химическая посуда и оборудование:
Чашка Петри, пипетки и продукты питания (хлеб, картофель, печенье, морковь, капуста и др.).
Ход работы:
1. Поместите в чашку Петри небольшие куски хлеба, картофеля, печенья, моркови и капусты.
2. Настойку йода разбавьте водой и пипеткой капните на продукт.
3. Если продукт посинел — крахмал есть. Если не посинел — крахмала нет.
Вопросы и задания:
1. Как можно доказать наличие крахмала в пищевых продуктах?
2. На основании проделанных опытов сделайте вывод о содержании крахмала в пищевых продуктах.
Видео по теме:
https://www.youtube.com/watch?v=J-jPKLzbbvs
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